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Wijn Land / streek Samenstelling Prijs per doos
GITEEIE]S Monterg.l(I:uano hD Italié / Abruzzo 100 % Montepulciano d’Abruzzo €35,-
Proefnotitie Serveersuggestie

Lekker bij geroosterd of
rood vlees,
pastagerechten en kazen.
Maar ook heerlijk als
aperitief.
Serveertemperatuur
tussen de 16 °en 18 ° C.

Een prima wijn voor alledag. Heerlijk
intense aroma’s en een mooie
complexiteit. Diep paars van kleur,
een fruitige neus en een volle ronde
smaak met een mooi
uitgebalanceerde afdronk.

|
|
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La Vigna - Chianti - DOCG Italié / Toscane €50,-

Proefnotitie Serveersuggestie

Lekker bij (gezouten)
varkensvleesgerechten,
kaas, pasta’s, wit en rood
vlees, maar ook als
aperitief of bij een
stoofschotel.
Serveertemperatuur
tussende 17°en 19 ° C.

Deze wijn is robijnrood van kleur en
heeft een intens bouquet met een
geur van viooltjes. De smaak is
harmonieus, droog, met een
smakelijk aroma en lichte tannines.

Chateau Vieux Pressoir - 80 % Merlot en 20 % Cabernet
" s
Saint Emilion Grand Cru - 2008 AR (oI S Franc €95,
Proefnotitie Serveersuggestie =

Heerlijk met alle soorten
rood en gegrild en
gebraden vlees, maar ook
lekker bij boeuf
bourguignonne of cog-au-
vin, of gewoon op
zichzelf, als aperitief!
Serveertemperatuur
tussen de 16 °en 18 ° C.

Fruitige wijn met aroma's van rode
bessen en kersenfruit en een lichte
vanillezweem. Goede structuur,
warme kersen en fraai geintegreerde
tannines. Fruitige en lange afdronk.
Mooie klassieke wijn, welke een
fustlagering heeft ondergaan van 12
maanden.
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Frankrijk / Vin de Pays

La Bastide - Chardonnay - 2009 D'0c 100 % Chardonnay €35,-
Heerlijk bij ,_l
h it vl |
De kleur van deze wijn is goudgeel. In pastager‘ec ten, wit viees (
. . en gegrilde of gebakken /
de neus een fris aroma van honing en .
vis, maar ook als
verse amandelen Een volle ronde aperitief
Chardonnay met een fijne afdronk. P )
L Serveertemperatuur \
° tussende9°en11°C. e
Eylo - Rueda - 2009 Spanje / Rueda 100 % Verdejo €60,-

Zeer bleekgele wijn met aroma's van
fris citrusfruit en grapefruit.
Daarnaast ruikt men ook een vleugje
perzik en meloen. De wijn smaakt
naar meloen, citrus en heeft zelfs
wat vanillearoma's. De afdronk is
heerlijk fris met een aangenaam klein
bittertje.

Witte Rueda is heerlijk als

aperitief, maar ook lekker

bij frisse tapas, salades en
voorgerechten. Ook bij

vis en schelp- en
schaaldieren misstaat
deze wijn niet.
Serveertemperatuur

tussende 8 °en 10 ° C.

Chablis A.C. - Baron de Martinay -
2009

Deze wijn heeft een bleekgele kleur

met groene hinten. De neus is goed

ontwikkeld met hinten van rijp fruit.

De smaak is elegant, fris en levendig,

goed in balans met een mooie lange
afdronk.

Frankrijk / Bourgogne

Heerlijk bij oesters en een
plateau met fruits de
mer, maar ook prachtig
als aperitief.
Serveertemperatuur
tussen de 12 °en 14 ° C.

100 % Chardonnay
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Wijn Land / streek Samenstelling Prijs per doos
Cat::;s;o-_Nza(;/g;ra ) Spanje / Navarra 100 % Garnacha € 40,-
Proefnotitie Serveersuggestie
Heerlijk als aperitief, bij
tapas, visgerechten en
Deze wijn heeft een kersenrode kleur| pastagerechten. Ook :
met fruitige aroma’s van klein rood | lekker op het terras of bij h
fruit zoals frambozen. De smaak is de BBQ. Deze wijn is al
soepel en fris met een verfijnde dosis| enige jaren aanwezig in V
kruidigheid. Een heerlijke zomerwijn | het wijnarrangement van
die goed in balans is. de Librije. A
Serveertemperatuur -
tussen de 8 °en 10 ° C.
Aimé Roquesante - Frankrijk / Provence !/,e Cincault, */;e Grenache, €50,

Cotes de Provence Rosé

!/se Syrah

Proefnotitie

Serveersuggestie

Een zalmkleurige wijn met roze
tinten. De neus is krachtig met rood
fruit en vers gemaaid gras. Een volle

en krachtige wijn met een goede
zuurgraad.

Heerlijk als aperitief, bij
koud vlees, gegrild viees,
pizza en exotische
gerechten.
Serveertemperatuur rond
de10°C.
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Clairette de Die - Cuvee Titus

75 % Muscat Blanc a Petits Grains
25 % Clairette Blanche

Frankrijk / Valleé du
Rhone

€60,-

Proefnotitie

Serveersuggestie

Nadat de druiven zijn geperst wordt
de most gefilterd en gekoeld, na vier
maanden wordt de
halfgefermenteerde most gebotteld
zodat de gisting verder op fles plaats
vindt.De wijn is hierdoor van nature
mousserend met een aromatische
smaak van muskaat druiven. Na zes
maanden wordt het depot
verwijderd. Doordat de gisting niet
volledig heeft plaatsgevonden is de
wijn heerlijk zoet van smaak met
weinig alcohol ( tussen 7 a 8 %).

Heerlijk als aperitief en
bij desserts zoals
ijsgerechten.
Serveertemperatuur
tussende 6°en 8°C.

ation Clairette de Die Contrélée

Extra informatie

Carod Fréres is een producent van Crémant de Die en Clairette de Die, twee
fraaie wijnsoorten afkomstig uit zuidoostelijke deel van Frankrijk.
De Clairette de Die is een wijn die al in de oudheid werd gemaakt en al in 1910
stond deze wijn al op de lijst van toekomstige AOC-wijnen. De uiteindelijk AOC-
classificatie (Appellation d'Origine Contrélée) werd in 1942 toegekend. Een
nieuw besluit uit 1971 benoemde de exacte productiewijze waarmee Clairette
de Die wordt gemaakt, zodat de benaming 'méthode rurale', ofwel 'landelijke
methode' niet voor alle wijnen te gebruiken was. Het wijngebied van de AOC
Clairette de Die beslaat zo'n 1300 ha en ligt verspreid over 32 kleine dorpjes.
Het wijnbedrijf van de gebroeders Carod ligt in het hart van de AOC en bestaat
uit twee aparte locaties, die in totaal ruim 1,2 miljoen flessen wijn per jaar
produceren. Ongeveer 30% van de productie wordt geéxporteerd.

10 Bioldo - Prosec.co ) Qrganlc Sparkling Italié / Veneto 100 % Prosecco druiven €70,
(Biologisch)
Proefnotitie Serveersuggestie

Vrijwel kleurloos met een fijne Heerlijke als aperitief of

zichtbare mousse. Aroma's van bij feestelijke
groene appel en peer in de neus. In | gelegenheden, maar ook

de mond is deze prosecco strak lekker bij een lichte lunch
droog met een aangename mousse of brunch.

en heerlijke aroma's van peer. De Serveertemperatuur
afdronk is lang en fris droog. tussen de 10 °en 12 ° C. D[‘OS@CCO s

Extra informatie

Prosecco wordt door de Italianen gezien als een semi-mousserende wijn,
waarbij de mousse ontstaat door een lichte tweede gisting op fles. De druiven
worden ontsteeld en de rijping van de jonge wijn vindt op de gisten ('sur lie')
plaats, waardoor een heerlijke diepe frisheid ontstaat.

* = telt voor twee dozen wijn. LET OP: beperkt voorradig, op = op.
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